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Landmann véljer att kalla det rostfria stal som anvands for
borstat specialstal eftersom begreppet rostfritt allt fér ofta
misstas vara underhallsfritt.

For att stal ska fa kallas “rostfritt” maste kromhalten ligga
pa minst 12 % eller mer och kolhalten pa hogst 1,2%..

| det stal som Landmann anvander ligger kromhalten
mellan 18-21% och kolhalten under 0,8%. Detta stal kallas
aven kromstal, eller rosttrogtstal.

Benamningen/standarden pa det stalet ar SS 430

SS 430 ar inte ett syrafast material (vilket ar den taligaste
typen av rostfritt stal) Syrafast stal har en kromhalt pa

24 % eller hogre och innehaller dessutom en hogre

halt av nickel . Vissa typer av rostfria stal &r magnetiska.

En allmant férekommande missuppfattning om rostfritt

stal ar att det inte oxiderar éverhuvudtaget. Faktum &r dock
att allt stal kan oxideras under ratta betingelser, men
rostfritt stal har en betydligt h6gre motstandskraft mot
rédoxidering och annan korrosion &n andra stal.

Aven rostfritt stal kriver alltsa ett visst underhall.

Att rodoxid bildas pa rostfritt stal ses som normait.

Rengor och fa grillen blandande vacker (rostfria ytor)

1.

Torka av fetter och liknande med en fuktig trasa
och lite milt diskmedel. Torka sedan torrt.

Stryk ut ett tunt lager med Autosol pa en begrénsad
yta. Polera med en trasa eller en svamp tills smuts,
ytrost, &r borta fran ytan. Polera i eventuell
borstnings riktning.

Avlagsna déverblivet medel och smuts med en ren
trasa.

Fortsatt pa en ny yta och sa vidare tills hela grillen
ar polerad/rengjord.

Spraya pa ett lager med 5-56 eller WD-40 pa grillen
(inte grillskalens insida eller de ytor som har kontakt
med mat). Stryk ut med en trasa sa blir grillen blank
och fin och far dessutom en hinna som skyddar mot
korrision/rost.

Grillens insida kan smérjas in med ett tunt lager av
oliv- eller matolja som ger ett visst skydd mot
korrision och rost.

(Rekommenderade medel

Rostfritt stal - Information, tips & skotselrad

Tank pal!!

*Anvand aldrig stalull for att rengéra/
polera rostfritt stal. Det slépper ifran

sig sma jarnpartiklar som borjar rosta pa
grillens yta.

*Om du ska rengora eller polera

med en svamp, polermedel eller
liknande, gor det da i den riktning som
stalet redan &r borstat i. Sa slipper du
trakiga tvdrgaende repor som syns.

* Vid rengdrning eller polerning

med en svamp, polermedel eller
liknande pa spegelblanka metallytor bor
man vara medveten om att det blir repor.

Landmann har testat flera olika medel for
att varda grillarna som helt eller delvis
bestar av rostfritt stal

Landmann kom fram till att féljande
medel fungerar alldeles utmarkt och kan
rekommenderas starkt.

Autosol
Polercreme/kromglans

Tar bort det mesta av smuts, rédoxid etc.
Aterstéller glansen pa gulnat

rostfritt stal (dock inte i extremt

gulnat eller blaanlopt stal).
Finns i tub och pa stérre
burk.
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5-56 & WD-40
Universalmedel

Léser rédoxid, smorjer,
skyddar mot fukt. Ger en
blank och skyddande hinna.
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Dessa medel finns hos de flesta
jarnhandlare, fackhandel,

bensinstationer etc.
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Sa bra blev det!
En uppolerad yta pa grill En uppolerad yta pa insidan En flametamer (i grill 12213)
12713. Latt ytlig rédoxid, fett av locket (pa grill 12213). som var mycket valanvand och
och gulnader har avldgsnats Smuts, fett och gulnader har tackt med marinad, matrester,
avléagsnats smuts, ytrost etc. Hégra sidan ar
rengjord och polerad. y




